
Креветки 
в пивном кляре
(180/40г)

Креветки в пивном кляре, 
жареные во фритюре. 
Подаем с соусом Терияки

599

Мидии 
с копчеными колбасками
(260/150г)

Мидии с  копчеными колбасками 
в сливочном соусе. Готовятся с 
добавлением чеснока, корня 
имбиря и перца Чили. Подаем с 
двумя ломтиками чиабатты

699

ЗАКУСКИ И СНЕКИ К ПИВУ

Запеченные гренки

Гренки на выбор

Гренки из бородинского хлеба,
с колбасками, сыром, чесноком
и зеленью 

(250г)
359

(150г)

- с сыром
- с чесноком
- с сыром и чесноком 

249

Куриные крылышки
(220/100/30г)

Подаем с соусом Дор Блю
и нарезкой из моркови 
и сельдерея
 

529

Свиные ушки в маринаде 
(100г)

Копченые свиные ушки с красным 
луком, кинзой, перцем чили и 
кунжутным маслом 
 

299

Орешки к пиву
(80г)

- арахис
- миндаль
- фисташки 

189
339
339

Луковые кольца
(150/30г)

Луковые кольца в панировке.
Подаем с соусом BBQ
 

Пельмешки жареные 399
(200/40г)

Пельмешки, жаренные во фритюре.
Подаем с зелёным луком и соусом 
тартар 
 

Мясные чипсы 439
(50г)

- из говядины

Ведро картошки ФРИ 199
(200г)

Ведро картошки АЙДАХО
(200г)

199

- острое - популярное - новинка NEW!

259

Сырные шарики 
с клюквенным соусом 

369

(180/30г)

Пикантные сырные шарики
с перчиком халапеньо. 
Подаем с теплым клюквенным 
соусом
 

NEW!

Мясная тарелка к пиву
(120/30г)

Ассорти вяленого мяса: 
говядина, куриное филе, 
свиная корейка. Подаем 
с соломкой 

699

NEW!



БЛЮДА ОТ 299 РУБЛЕЙ 

КАЖДЫЙ 7-ОЙ ОБЕД - В ПОДАРОК!

ПОДРОБНОСТИ АКЦИИ УТОЧНЯЙТЕ 

У СОТРУДНИКА ПАБА

установить карту

О‛ХУЛИ-ЛАНЧ
ПО БУДНЯМ С 12:00 ДО 18:00

КЛУБНАЯ КАРТА
ПАБОВ O‛HOOLIGANS

ЗАКУСКИ НА КОМПАНИЮ
Малая пивная тарелка

Луковые кольца,, сырные 
шарики, гренки, картофель 
Айдахо.
Подаем с соусом BBQ 

Большая пивная тарелка
(890г)

Куриные крылья, свиные ребра, 
колбаски. Подаем с картофелем 
фри и соусами: Дор Блю, BBQ, 
острый кетчуп 

599 1699

Ассорти колбас
(740г)

Колбасы-гриль с маринован-
ным салатом и тремя соусами: 
BBQ, горчичный и укропный 
 

1699

= СУПЫ =
Борщ
(350/40г)

Бессмертная классика: борщ
с говядиной и фасолью.
Подаем со сметаной, хлебом
и копченым смальцем  

399

Куриный бульон с лапшой
(300/10г)

Куриный бульон с лапшой, 
яйцом, копченой куриной грудкой 
и пшеничными гренками 

299 Крем суп со шпинатом
(300г)

Крем-суп из шпината со сливка-
ми с копченой красной рыбой  

359

Суп с реберным мясом
и фасолью
(300/30г)

Пикантный суп с обжаренной 
паприкой, картофелем и луком.
Подаем со сметаной 

299

- острое - популярное - новинка NEW!

(100/75/150/100/г)

NEW!

Сырная тарелка
(180/40/50г)

Дор Блю, Камамбер,. Гауда, 
Сулугуни, Чеддер, Пармезан. 
Подаем с грушей, медом и 
грецким орехом

1499NEW!



САЛАТЫ И ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Салат с тунцом и Киноа
(270г)

Обжаренный на гриле тунец, киноа,
авокадо, микс-салат и томаты черри
в соусе манго-апельсин 

499

Салат с томатами и 
сыром Фета 
(260г)

Томаты, сыр Фета, красная 
паприка, арахис и свежая 
зелень. Подаем с ломтиками 
Чиабатты 

459

- острое - популярное - новинка NEW!

NEW!

Дублинский салат
(300г)

Салат из свежих овощей и куры, с 
картофельной стружкой и укропным 
соусом  

369

Тартар из говядины
(170/40г)

Тартар из говядины с маринованны-
ми огурцами, французской горчи-
цей и красным луком. Подаем с 
Чиабаттой 

629

Селедка под водку
(100/150/70/30г)

Филе сельди с отварным картофе-
лем и поджаренным бородинским 
хлебом. Подаем с соусом тартар

429

Салат со шпинатом и
лососем 
(270г)

Лосось слабой соли, свежий шпинат,
маслины, оливки, томаты черри и 
красный лук. Подаем с кунжутом и 
гренками из белого хлеба. Заправ-
ляем медово-лимонным соусом

499

СТЕЙКИ
Стейк классический 
(220/100/40г)

- классический
- перечный 

2229

Стейк Мачете 
(220/150/40г)

Нежный стейк из внешней части 
диафрагмы. Подаем с запеченной 
морковью и соусом из сметаны и 
зелени

1799

Подаем с овощным гарниром и 
перечным соусом  

Медальоны из говядины
с орзотто 
(130/250г)

Медальоны из вырезки южноаме-
риканских бычков. Прожарка 
медиум, подаем на подушке из 
орзотто с овощами

999
Салат с пастрами
(210г)

Пастрами из говядины, томаты черри, 
паприка, микс-салат, арахис, красный 
лук. Заправляем французским дрес-
сингом и медово-лимонным соусом 

429

Салат с грушей и 
вяленой свининой
(240г)

Груша, Сулугуни, вяленая свиная 
корейка. Помидоры, микс-салат, грец-
кий орех. Заправляем французским 
дрессингом 

499NEW!



Рубленая говядина
на овощном омлете
(150/200/40г)

Котлета из говядины  с паприкой, 
стручковой фасолью, шампиньо-
нами и луком запеченными в 
яйце.. Подаем с жареным яйцом и 
сырным соусом

799

Морской гребешок с
лапшой Удон
(100/150г)

Нежный морской гребешок 
с лапшой удон и овощами в 
сливочном соусе

999

ВТОРЫЕ БЛЮДА

- острое - популярное - новинка NEW!

NEW!

NEW!

Картошечка по-домашнему 
с рваной свининой 
(450/40г)

Жареный картофель с пряной 
растушенной свининой, паприкой 
и грибами. Подаем с грибным 
соусом

399

Ирландское рагу 
(380г)

Баранина тушеная в стауте с 
картофельным пюре и овощами

699

Большая ирландская
картофельная лепешка
(400/30г)

- с курицей и грибами
- с рыбой и овощами Терияки 
- со свининой 

559
649
559

Свинина Святого Патрика
(180/80/40г)

Свина су-вид запеченая с 
томатным соусом, с беконом и 
фасолью. Подаем с картофелем  
и горчичным соусом

599

Fish&Chips
 
Ломтики нежной трески, 
приготовленные  в пивном кляре. 
Подаем с картофелем фри и 
соусом Тартар

599
(200/100/50г)

Свиные ребра BBQ
(350/100/40г)

Маринованные в остром медо-
вом соусе. Подаем с початком 
кукурузы и соусом BBQ

799

Рис с томленой говядиной
(150/150/70г)

Говядина, томленная в соусе 
демиглас. Падаем с рисом и 
овощами Терияки

799
NEW!

Митболлы
(160/100/100г)

Фрикадельки из говяжьего 
фарша, подаем с запеченой 
морковью и соусом из сметаны и 
свежей зелени

499NEW!

Хулиганский Кордон блю
(350/80/50г)

Куриный рулет в панировке с 
ветчиной, сыром, шпинатом и 
грибным жюльеном. Подаем с 
овощным салатом и соусом Дор 
Блю

699



Ирландский завтрак
(90/25/25/40/80/100/50г)

С него начинает день каждый 
ирландец: Тюрингская колбаска, 
картофель Айдахо, жареный на 
гриле шампиньон, помидоры, 
яичница и фасоль в остром 
томатной соусе

499

ХУЛИГАНСКИЕ КОЛБАСКИ

Немецкие острые колбаски
(160/100/70/40г)

Тюрингская и Мюнхенская колба-
ски, обжаренные на гриле, подаем с 
жареным картофелем , капустным 
салатом и соусом BBQ

599

Колбаски с запеченными
овощами 
(200/250г)

Краинская с сыром и Нюрнбергская 
колбаски. Подаем с гарниром из 
запеченных овощей: картофеля, 
моркови, шампиньонов, паприки, 
стручковой фасоли и красного лука

679

Дублинский Коддл
(330/100/30г)

Традиционное ирландское блюдо. 
Копченые домашние колбаски с 
жареным картофелем в горчичном 
соусе. Подаем с капустным салатом, 
жаренным яйцом и теплой Чиабат-
той

529

= СТРИТ-ФУД =
Шаверма
(300/100/30г)

Сочная шаверма с копченой 
курицей  Заворачиваем в лепеш-
ку со свежими овощами, соленым 
огурцом, заправленную фирмен-
ным соусом. Подаем с картофе-
лем Айдахо и соусом Мари Роуз

399 Чимичанга
(300/30г)

Пшенично-сырная тортилья с 
говяжьим фаршем и овощами 
под сыром чеддер, обжаренная во 
фритюре. Подаем с соусом 
сальса

599

- острое - популярное - новинка NEW!

Бургер «Бродяга Джо»
(300/100/30г)

С нежной куриной котлетой, луко-
выми колечками, жареным яйцом, 
беконом, сыром Чеддер и соленым 
огурцом. Подаем с картофелем 
фри и соусом  BBQ

699

Чизбургер
(350/100/30г)

Говяжья котлета с сыром Чеддер 
и овощами. Подаём с картофелем 
фри и горчичным соусом

699

Бостонский Бургер 
(350/100/30г)

Пастрами из говядины, с капуст-
ным салатом, луком конфи и 
сырным соусом. Подаем с карто-
фелем фри и кетчупом

799

NEW!



ДЕСЕРТЫ

Шоколадный кекс 
(120/20г)

Подаем с шариком мороженого

289

Жареное мороженое 
(150/20г)

379

ГАРНИРЫ И СОУСЫ

Картофель Айдахо (250г) 199

Картофель Фри (200г) 199

Картофельное пюре (250г) 199

Горчичный/сальса/тартар/ 
укропный/грибной/дор 
Блю/свит Чили/клюквен-
ный/сметана-зелень/Мери 
Роуз/шрирача 99(50г)

НАПИТКИ Б/А

Аква Минерале (0,25) 
с газом/без газа

119

Соки (0,25) 
ананас/апельсин/вишня
томат/яблоко

139

Свежевыжатые соки (0,2) 
апельсин/грейпфрут

259

Морс (0,25/1 л) 
- клюквенный
- черная смородина

139/459

Газировка (0,25/0,5 л) 
кола/апельсин/лимон-лайм
индиан тоник

149/289

Домашние лимонады (1 л) 
- классический
- мята-базилик
- смородина-мята

399

Чай в чайнике 
нежная мята/жасмин/сенча
ред фрут/ройбуш/английский завтрак
эрл грей

229

Кофе  
- эспрессо
- американо
- капучино
- латте

159
159
189
189

Хлеб (четверть Чиабатты) 99

Тарт с Грушей
(210г)

Французкий пирог с грушей, 
сыром Камамбер, медом и грец-
кими орехами

369

Груша запеченая 
с горгонзолой
(160/50г)

Подаем с шариком ванильного 
мороженого

459
NEW!

NEW!

Ванильное мороженое в пани-
ровке, подаем с манговым 
соусом 


